ou

ANTI-PASTI

FOCACCIA AGLIO E OLIO 7€
Avec mozzarella 8 €
Avec sauce tomate et anchois 8 €

SALADE MIXTE 450 €

SALUMI 9€

Assiette de charcuterie au choix

CARPACCIO BRESAOLA 10 €
Viande séchée, roquette et parmesan

BURRATA 10 €
Burrata avec tomates cerises et pesto vert
maison

CUCINA

SALADE DE MOZZARELLA DI BUFALA 12€
Bufala, roquette, tomates, olives et sauce
balsamique

SALADE CARBO 12€
Salade, guanciale, parmesan et sauce carbo

LASAGNA BOLOGNA serviavec une salade verte 18 €

Bolognaise et bechamel maison, pate
aux oeufs et parmesan.

GRATIN DE RAVIOLES serviavec une salade verte
Creme, champignons, persillade 16 €
Créme citronnée, truite rose fumée 18 €

BAMBINI 10€

1/2 LASAGNA

1/2 PIZZA MARGHERITA
avec Jambon cuit ou Champignons

+ 1 SIROP

DOLCI

Tiramisu 7€

Cheese Cake Bella 7€

Focaccia alla Nutella® 9 €

Glaces Artisanale « Renzo » 1boule 2,80 €
+ Chantilly ou Coulis 1€

Coupe Monte Bianco 7€

Coupe Carabiniere 9 €

Notre liste des allergénes est disponible sur demande. Tous nos prix sont indiqués TTC

Nos viandes proviennent de France et d'ltalie

Pizzerila

artisanale

@bellecosi_pizzeria

PIZZE CLASSICE

MARGHERITA 12 €
Sauce tomate, mozzarella fraiche et basilic
avec bufala 14 <€
avec jambon de parme 24 mois l6€
avec bresaola 17 <€
DIAVOLA 15 €

Base margherita et ventricina

COTTO E FUNGHI 14 €
Base margherita, jambon blanc et
champignons persillés

NAPOLITANA 14 €
Base margherita, anchois, capres et olives

4 FORMAGGI 7 17 €
Base mozzarella, gorgonzola, raclette fumée,
cheévre, pickels d'oignons, poivre et balsamique

PIZZA 4 STAGIONI 18 €
Base margherita, jambon cuit, champignons,
capres et artichauts

EXTRAS

Ingrédients en supplément
Légumes (+2,50 €) Fromage (+3 €) Viande (+4 €)

Ingrédients déja présents sur ta pizza
Légumes (+1,50 €) Fromage (+2 €) Viande (+3 €)

PIZZE SPECIALE

PIZZA CARBONARA

Base mozzarella, guanciale, oeuf, creme

carbonara, poivre noir et parmesan

CRUDAIOLA

Base tomate et garnie apres cuisson :
tomates cerises, bufala, roquette, jambon de
parme 24 mois et copeaux de parmesan

MORTADELLA AL TARTUFO

Base mozzarella, mortadella truffée, roquette,
creme de bleu d’Auvergne et pistaches

ZUCCA E SALSICCIA

Base courge, mozzarella, diots de Savoie,

raclette fumeée, oignons et romarin

PIZZA SPINACI @

Base margherita, épinards, olives, oeuf,

parmesan et ail

PESTO VERDE @

Pesto maison, mozzarella, olives, tomates
cerises, courgettes, fromage de chevre,

oignons et ail

FUNGHI @

Créme citronnée, champignons, persil, brie

truffé, ail et piment cayenne

BEVANDE CALDE

Expresso / Allongé

Double expresso / Américain
Latte Macchiato

Cappucino

Thé

18 €

18 €

18 €

18 €

17 €

17 €

17 €

22€
S8 E
38 €
38€
BISES

BEVANDE

SOFT
EAU Evian / San Pellegrino (50¢l) 450 €
FEVER TREE (20cl) 5€
COCA COLA / ZERO (33¢) 5€
ORANGINA (25¢l) 450 €
THE BIO « Brasserie Savoyarde » (33cl) 6 €
KOMBUCHA Bio et équitable (33cl) 6 €
JUS DE FRUITS « L'Arbre a Jus » (25¢l) 5€
SIROP / DIABOLO Eyguebelle (25¢l) 250€/350 €
APERITIVI
KIR (15¢l) 5€
KIR BELLA COSI (15¢l) 7 €
SPRIZZINO (15cl) (25cl)
Aperol 8 € 13 €
Fiorente 9€ 14 €
Italicus 10€ 15€
NEGRONI (12c) 12€
BIRRE
_BIERES PRESSION
Moretti (25¢l/50¢l) 450€/8¢€
_BIERES BOUTEILLES
. Moretti (33cl) 5€
Corona (33cl) 6 €
Brasserie savoyarde Blanche / IPA (33c) 6€
Ichnusa (33c) 6 €
VINI ROSSI Y ¢
Nero d'avola Sicilia DOC BIO 550 € 27,50 €
Primitivo Salento IGT 6 € 30 €
Negroamaro IGT Itratturi 7€ 35€
VINI BIANCHI
Crillo Sicilia DOC BIO 550€ 2750€
Chardonnay BIO Domaine de Jarras 650€ 32€
VINI ROSATI
Tua Rosa Toscana 550 € 27,50 €
Gris de Gris Bio Domaine de Jarras 650€ 32€
BOLLE
Prosecco Extra Dry Castelnuovo del guarda 6,5 € 325€
Lambrusco Dell'Emilia DOC 25 €
Champagne Blin (37,5 ¢l / 75cl) 45€/80€
DIGESTIVI
Baileys / Get 27 (4cl) 6 €
Limoncello / Sambuca (4cl) 7€
Grappa Blanche / Ambrée (4cl) 7€
Amaro / Amaretto (4cl) 7€

Pour découvrir notre gamme d’'alcool complete, veuillez consulter notre Blacklist.

@ Plats végétariens





